Рабочая программа учебного предмета «Технология» 7 класс, (девочки), составлена с учетом федерального компонента государственного стандарта основного общего образования по технологии,  приказом Министерства образования России № 1089 от 05.03.04.
 -Основой послужили Программы общеобразовательных учреждений «Технология. Трудовое обучение», рекомендованные Министерством образования Российской Федерации, 5-е издание издательства «Просвещение» г. Москва 2010 г.  Обслуживающий труд. под . ред. О.А. Кожиной - 2014 г.
-Программа разработана в соответствии с учебным планом основной общеобразовательной программой среднего общего образования МБОУ СОШ№4 на 2020-2021 учебный год. Рассчитана на 2часа в неделю, всего – 70ч. 

      Рабочая программа содействует сохранению единого образовательного пространства, предоставляет широкие возможности для реализации различных подходов к построению учебного курса с учетом индивидуальных способностей и потребностей обучающихся.
              Планируемые результаты освоения учебного предмета.
Личностные  результаты.

Выпускник научится:
· проявлять познавательные  интересы и активности в данной области предметной технологической деятельности;
· выражать желания учиться и трудиться в промышленном производстве для удовлетворения текущих и перспективных потребностей;
·  трудолюбию и ответственности за качество своей деятельности;
· овладевать установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда;
· самооценке умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации и стратификации;
· становлению самоопределения в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности.
Выпускник получит возможность научиться:
· планированию  образовательной и профессиональной карьеры;
· осознанию необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации;
· бережному отношению к природным и хозяйственным ресурсам;
· быть готовому к рациональному ведению домашнего хозяйства;
· проявлять технико-технологическое и экономическое мышление при организации своей деятельности;
· самооценке готовности к предпринимательской деятельности в сфере технического труда.
Метапредметные результаты:
Выпускник научится:

*алгоритмизированному планированию процесса познавательно-трудовой деятельности;
· определять адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;
· комбинированию  известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них;
· проявлять инновационные подходы к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса;
· искать  новые решения возникшей технической или организационной проблемы;
· выявлять  потребности проектирования и создания объектов, имеющих потребительную стоимость.

Выпускник получит возможность научиться:
· выбирать для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;
· использовать дополнительные информации при проектировании и создании объектов, имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость;
· согласовать и координировать совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками;
· объективно оценивать  вклад своей познавательно-трудовой деятельности в решение общих задач коллектива;
· оценивать свою познавательно-трудовую деятельность с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам;
· диагностировать результаты познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям;
· обосновать пути и средства устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах;
· соблюдению норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства;
· соблюдению норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.
Предметные результаты:
выпускник научится:
· оценивать технологические свойства сырья, материалов и областей их применения;
· распознавать виды, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах;
· применять общенаучные знания по предметам естественно-математического цикла в процессе подготовки и осуществления технологических процессов для обоснования и аргументации рациональности деятельности;
· владеть способами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда и технологической культуре производства;
· подбирать инструменты и оборудования с учетом требований технологии и материально-энергетических ресурсов;
· соблюдать трудовые и технологические дисциплины;
· выявлять допущенные ошибки в процессе труда и обоснование способов их исправления;
· расчету себестоимости продукта труда.
Выпускник получит возможность научиться:
· выбирать профили технологической подготовки в старших классах полной средней школы или профессии в учреждениях начального профессионального или среднего специального обучения;
· выражать  готовность к труду в сфере материального производства или сфере услуг;
· разрабатывать варианты  рекламы выполненного объекта или результатов труда;
· эстетическому и рациональному оснащению рабочего места с учетом требований эргономики и научной организации труда;
· рациональному  выбору рабочего костюма и опрятное содержание рабочей одежды.
· оформлению коммуникационной и технологической документации с учетом требований действующих нормативов и стандартов;
· опубликовать презентации и защита проекта изделия, продукта труда;
· развивать моторику и координацию движений рук при работе с ручными инструментами и выполнении операций с помощью машин и механизмов;
• умениям ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности;
• соблюдению норм и правил безопасности труда,  санитарии и гигиены.

Основное содержание программы.

Культура питания (24ч).Вводное занятие .
Основные теоретические сведения. Физио​логия питания. Значение минеральных веществ в питании человека. Понятие о микроорганизмах- вредные и полезные .Консервирование  плодов и ягод. Пищевые отравления. Познакомить с разновидностями теста. Продукты для приготовления изделий из теста. Разнообразие мучных изделий адыгов. Приготовление  бездрожжевого  теста. Национальные кондитерские изделия. Блюда адыгов из мяса .Технология приготовления холодных десертов . Холодные напитки адыгов. Горячие сладкие блюда.
Практические работы. Приготовление различных изделии из теста. Мучные изделия адыгов. Дрожжевые и песочные изделия. Приготовление холодных десертов. 
Технология  обработки металла (6ч)
Художественная обработка металла .

Основные теоретические сведения. Приемы тиснения, чеканка на резиновой подкладке. Знакомство с предметами из металла у адыгов. Адыгские мастера чеканки: Ащэмэз, Евтых Ася. Практическая работа: Проекты по выбору учащихся.Варианты объектов труда. Ажурная скульпту​ра, декоративное панно. 
 Материаловедение (4 ч)
Химические волокна и ткани из них.
Основные теоретические сведения. Спосо​бы получения искусственных и синтетических волокон. Механические, техноло​гические свойства тканей из химических воло​кон.
Практические работы Распознавание вида волокна по характеру горения. Определение тех​нологических свойств тканей из искусственных волокон.
Варианты объектов труда. Образцы тканей из химических волокон.
Характеристика тканей по назначению . Основные теоретические сведения. Класси​фикация тканей по волокнистому составу, харак​теру отделки и окраски, назначению.
Практические работы. Составление коллек​ции тканей по назначению.
Варианты объектов труда. Образцы различ​ных тканей.
Ремонтные работы в быту (4ч)
Ремонт жилого помещения. Подклеивание и замена обоев .
Основные теоретические сведения. Основ​ные сведения о ремонте жилых помещений. Классификация обоев. Особенности структуры различных обоев и их применение. Правила рас​чета необходимого количества обоев.
Практические работы. Расчет количества обоев для ремонта жилой комнаты. Мелкий ре​монт учебной мастерской.




Конструирование и моделирование(4ч)
Основные теоретические сведения. Познакомить с основными направлениями создания одежды. Выдающиеся художники- модельеры-Коко Шанель, Валентин Юдашкин, Юрий Зайцев, Абдулах Берсиров. Золотое шитье адыгов. Циновки.
Практические работы. Изготовление орнаментов на одежде. Создание одежды с учётом зрительных иллюзий.  вид иррадиации на изделии. Снятие мерок для построения чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом. Моделирование адыгского  национального костюма.  
Изготовления швейных  изделий (4ч)
Снятие мерок. Правила работы с готовыми выкройками, их моделирование.
Основные теоретические сведения. Правила снятия мерок. Правила копирования выкроек из журналов мод. Способы увеличения и уменьше​ния выкройки. Элементы моделирования. Пра​вила расчета количества ткани для изготовления изделия.
Практические работы. Снятие мерок. Выпол​нение эскиза швейного изделия. Копирование из журнала мод и моделирование готовой вы​кройки швейного изделия. Расчет количества ткани для изготовления швейного изделия.
Варианты объектов труда. Журналы мод, вы​кройки халата рабочего (ветровки).
Раскрой и изготовление швейного изделия .
Основные теоретические сведения. Способы определения лицевой и изнаночной сторон тка​ни. Правила раскроя и последовательность изго​товления швейного изделия.
Практические работы. Определение лицевой и изнаночной сторон ткани, раскрой швейного изделия.
Уход за одеждой, ее ремонт (6ч)
Стирка одежды. Мелкий ремонт швейных изделий 
Основные теоретические сведения. Правила подбора моющего средства, определения вида тканей, приемы и последовательность стирки изделий из хлопчатобумажных, льняных тканей, тканей из натурального шелка, искусственных и синтетических.
Правила и последовательность замены за​стежки «молнии» на брюках или юбке.
Практические работы. Замена застежки «молнии», подшивание низа брюк.
Варианты объектов труда. Застежка «мол​ния», брюки.
Дизайн пришкольного участка (4ч)
Принципы планировки. Создание микроландшафта 
Основные теоретические сведения. Дорожки, переносные цветники, деревья, кустарники. 
Практические работы. Выполнение эскиза планировки пришкольного участка. Обкапывание деревьев и кустарников. Уход за туями. 
Варианты объектов труда. Эскиз пришколь​ного участка  Оформление участка.





Рукоделие(10ч)
Основные теоретические сведения .Вязание крючком. Основной инструмент для вязания. Виды петель.  История узелкового плетения. Материалы для плетения. Техника плетения.
Практические работы. Изготовление подвесок, салфеток, женских кошельков, чехлы для телефонов. Оформление интерьера комнатными растениями. Выбор комнатных растений. Уход. Электронагревательные приборы.
Практические работы. Экскурсия в цветочный магазин. Подбор удобрений для растений.  

Подготовка объектов проектирования (4 ч).
 Творческие задания. Идеи творческих проектов. Защита  проектов.



Учебно-тематический план.


	№

 п/п
	Наименование разделов
	Количество часов

	
	
	

	1
	Культура питания 
	24 ч.

	2
	Технология  обработки металла 

	6ч.



	3
	Материаловедение 
	4ч

	4
	Ремонтные работы в быту
	4ч

	5
	Конструирование и моделирование
	4ч

	6
	Изготовления швейных  изделий
	4ч

	7
	Уход за одеждой, ее ремонт 

	6ч

	8
	Дизайн пришкольного участка
	4ч

	9
	Рукоделие
	10ч

	10
	Подготовка объектов проектирования
	4ч


КАЛЕНДАРНО-ТЕМАТИЧЕСКИЙ  ПЛАН  7 КЛАСС.

	№ п/п
	Тема урока
	Кол-во часов
	Дата

	
	
	
	План
	Факт

	
	1 четверть. Культура питания (24ч).
	
	
	

	1-2
	Инструктаж по ТБ на уроках технологии.
	2 
	
	

	3-4
	Понятие о микроорганизмах (полезные и вредные)
	2
	
	

	5-6
	Пищевые отравления.
	2 
	
	

	7-8
	Осенние работы на пришкольном участке.
	2
	
	

	9--10
	Виды теста. Продукты для приготовления изделий из теста. 
	2 
	
	

	11-12
	Мучные  изделия  адыгов. 
	2
	
	

	13-14
	Приготовление  бездрожжевого  теста.

Национальные кондитерские изделия
	2 
	
	

	15-16
	Блюда адыгов из мяса.
	2 
	
	

	
	2 четверть
	
	
	

	17-18
	Блюда адыгов из домашних птиц.
	2
	
	

	19-20
	Технология приготовления холодных десертов
	2
	
	

	21-22
	Холодные напитки адыгов.
	2 
	
	

	23-24
	Горячие сладкие блюда.
	2 
	
	

	25-26
	Консервирование плодов и ягод.
	2 
	
	

	
	Технология  обработки металла (6ч)

	
	
	

	27-28
	 Работа адыгских мастеров.
	2 
	
	

	29-30
	Художественная обработка  металла у адыгов
	2
	
	

	31-32
	Адыгские мастера чеканки.  
	
	
	

	
	3 четверть.Материаловедение (4 ч)
	
	
	

	33-34
	Свойства волокна.
	2 
	
	

	35-36
	 Материаловедения. Химические волокна
	2 
	
	

	Ремонтные работы в быту (4ч)
	

	37-38
	Технология малярных работ.
	2 
	
	

	39-40
	Технология обойных работ. 
	2
	
	

	
	Конструирование и моделирование(4ч)
	
	
	

	41-42
	Создание одежды.
	2 
	
	

	43-44
	Моделирование изделий А.Берсирова.
	2
	
	

	Изготовление швейных изделий(4ч)
	

	45-46
	Золотое шитье адыгов
	2
	
	

	47-48
	Раскрой и изготовление швейного изделия.


	2 
	
	

	
	Уход за одеждой, ее ремонт (6 ч)

	
	
	

	49-50
	Технология стирки одежды. 
	2 
	
	

	51-52
	Мелкий ремонт швейных изделий.
	2
	
	

	
	4 четверть. Дизайн пришкольного участка (4ч).

	
	
	

	53-54
	Дизайн пришкольного участка.
	2
	
	

	55-56
	Весенние работы на пришкольном участке.
	2 
	
	

	
	Рукоделие(10ч)
	
	
	

	57-58
	Вязание крючком.
	2 
	
	

	59-60
	Адыгские циновки
	2 
	
	

	61-62
	Оформление интерьера
	2 
	
	

	63-64
	Уход за растениями
	2
	
	

	65-66
	Электронагревательные приборы
	2  
	
	

	
	Подготовка проектов (4 ч).


	
	
	

	67-68
	Подготовка проектов
	2
	
	

	69-70
	Защита проектов
	2
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